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― 本件に関するお問い合わせ － 

芝パークホテル マーケティング部：喜多尾 松尾 

pr@shibaparkhotel.com 

 

株式会社芝パークホテル マーケティング部 

〒105-0011 東京都港区芝公園 1-5-10 

TEL：03-3433-4141（代） FAX：03-5470-7556 

 

ご取材および広報用写真をご希望の方は､上記までご連絡くださいますようお願いいたします 

  

 

 

人、街、歴史をつなぐ ライブラリーホテル 

mailto:pr@shibaparkhotel.com
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歴史、リニューアル、ライブラリー 
 

 

1948 年創業の老舗ホテル 

芝パークホテルは、1948 年創業、緑豊かな歴史ある芝の地で、地域の

伝統や文化に誇りと責任を持ち歩んできました。創業当時から、お客様

一人ひとりに愛され続けるホテルとなるよう「おもてなしの心」を常に大切に

しております。 

 

2020 年から 2023 年にかけて全館リニューアル 

当ホテルは 2020 年から 2023 年にかけて全館をリニューアルいたしました。このリニューアルを機に、この街に息づく風

土や人、歴史に軸を置く書籍コレクションを備えたライブラリーホテルとしての顔を持ちました。時代を超えて歴史や文化

が紡がれてゆき、より良い豊かな明日へとつながる。そんなホテルを私たちは目指していきます。 

       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

多彩な本が揃う、ライブラリーコーナー 

ホテル館内各所に、銀座蔦屋書店ディレクションの、日本文化から建築、写真、アートまで、幅広いジャンルの 1,500

冊の本が揃うライブラリーコーナーをご用意しています。セレンディピティな出会いと、時間をお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  
レストラン ザ ダイニング スタンダードキングルーム 

 

  
1 階 ライブラリーラウンジ 2 階・ホワイエのライブラリーコーナー 
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ドリンクコーナー、伝統文化体験 
 

リラックスできるドリンクコーナー 

１階のフロントでは、セルフサービスで無料のコーヒーや紅茶、有

料のワインやビールなど、さまざまなお飲み物をご用意しております。

お部屋へ持ち帰ることも、ホテル内の落ち着いた空間で楽しむこと

もできます。ゆったりとした雰囲気の中で、心に残るひとときをお過

ごしいただけることでしょう。 

 

 

 

伝統文化体験のご案内：金継ぎとテーブルスタイル茶道 

環境に優しい「金継ぎ」と、現代風の「テーブルスタイル茶道」、二つの伝統文化体験をご提供しています。 

 

金継ぎ 

新たな美を創造する技法 金継ぎは陶磁器の破損部分を漆で

接着し、金属粉で装飾する修復技法です。簡易修理技法を用

い、初心者でも安全に体験できるワークショップを開催しています。

監修は鎌倉彫弍陽堂の三橋鎌幽氏が担当し、ホテルスタッフが

インストラクター認定を受けています。 

※アフタヌーンティーと金継ぎ体験のセット販売のみ 

※完全予約制 

 

 

 

テーブルスタイル茶道 

現代の文化に触れる 約 1,500 冊の本や伝統工芸品に囲まれ

たロビーで、「椿の会」によるテーブルスタイル茶道をお楽しみいただ

けます。和やかな雰囲気の中で、美しい茶道の所作と共にお茶を

味わう特別な体験です。 

日時：毎週木曜日 1 日 1 回開催（10:00～10:45） 

料金：宿泊者限定で無料にてご参加できます。 

場所：1F エントランスロビー 

内容：茶道家によるお点前 / お抹茶と千菓子のセット 
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ゲストルーム、アメニティ 
 

モダンで新しい雰囲気の中に、繊細で日本的な要素が息づくデザインに彩られた客室で、落ち着いたエレガンスと

静寂をご堪能ください。自然環境への持続可能な環境保全も大切にした製品をセレクトしています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

スーペリアキング…8 室 広さ 22 ㎡ 

スタンダードキング…86 室 広さ 21 ㎡ スタンダードツイン…57 室 広さ 21 ㎡、 

スタンダードトリプル…25 室 広さ 21～22 ㎡ デラックスツイン…7 室 広さ 32 ㎡ 

 

環境に配慮したアメニティ 

サステナブルな取り組みの一環として、竹歯ブラシやエコアメニティをご

用意しています。客室にあるトレーやティッシュカバーなどのアイテムも、

竹や木材などの環境に優しい素材を採用。特に、オーガニック竹歯

ブラシはプラスチックゴミ削減に貢献するアイテムです。この歯ブラシは

特許技術を用いており、化学薬剤を一切使用せず、安全で環境に

配慮しています。竹は 3～4 年で成長する持続可能な素材であり、

プラスチックの代替として理想的です。 

 

【アメニティ】 シャンプー（詰替式）、コンディショナー（詰替式）、ボディウォッシュ（詰替式）、 

ハンドウォッシュ（詰替式）、ボディーローション（ミニボトル）、歯ブラシ、レザー、ヘアブラシ、バニティキット、 

ボディタオル、女性化粧品セット、バスソルト、紅茶、他 

【常設備品】  Wi-Fi（接続無料）、冷蔵庫、テレビ、バスアメニティ、バスタオル、ナイトウェア、スリッパ、 

ヘアドライヤー、アイロン（スチーム式）、電気ケトル、ワイングラス、文具セット、他 

  

 

• デラックスキング（8室） 

• 【広 さ】  32 ㎡ 

【ベッド】  1 台 / 幅 2,200 mm × 長 2,050 mm 

【人 数】 2 名様 

 

 

 

 

ジュニアスイート（7室） 

【広 さ】  44 ㎡  

【ベッド】  2 台 / 幅 1,100 mm × 長 1,950 mm 

【人 数】 2 名様 ※エキストラベッド使用可 
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レストラン ザ ダイニング （1F） 
 

 

中國料理 北京、ブラッスリー プリムラ、江戸料理 花山椒の 3 つの料理をお楽しみいただけます。大人も子供も楽し

めるメニューを取り揃えており、どなたでもストレスなくお食事をお楽しみいただけます。例えば大人は和食、子供は洋食

など、お好みに合わせてお選びいただけます。ヴィーガン対応のコース料理やアラカルトもご用意し、お客様の多様なニ

ーズにお応えします。 

 

 

 

 

 

 

                             

 

 

本と共に楽しむ至福のアフタヌーンティー 

「ザ ダイニング」では通年で「至福のアフタヌーンティー」を販売中です。

和洋中のスイーツやセイボリー、お好みの紅茶、そしてお気に入りの本を

手に、至福の時間をお過ごし下さい。お一人様からご予約を承ります。 

 

サステナブルなこだわり朝食ブッフェ 

一日の始まりは、シェフこだわりの朝食をいかがでしょうか。地元の旬の

食材をふんだんに使用し、サステナビリティに配慮した朝食を提供します。 

ヴィーガンやベジタリアンの方も楽しめる多彩なメニューで、心と体の健

康をサポートし、ゆったりとしたひとときをお届けします。 

 

店名：ザ ダイニング 

営業時間：7：00～21：00（LO20：30） 

 ※アフタヌーンティーは完全予約制 

フロア 82 席、個室 4 室 

 ※2 階宴会場（アイリス/アゼリア）も個室として利用可 

電話：03-5470-7671（直通） 

予算：ランチ 3,000 円～、ディナー8,000 円～ 

サービス料：15％ 

 

  

 
中華：松阪ポークの四角い黒酢豚 洋食：東京ビーフと赤ワインのマリアージュ 和食：牛たん江戸漬け 小鍋仕立て 

 

 

  

アフタヌーンティーは通年で開催 

朝食ブッフェにも中華 洋食 和食のお料理が並ぶ 

 

ザ ダイニング 内観 
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宴会場 （2F） 
 

 

最大 160 名収容（着席時）、ビジネスでの会議や二次会などのパーティー、同窓会など様々なシーンでご利用

いただけるイベントスペースを、4 会場ご用意しております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【人数】 

宴会・パーティー 

ブッフェ：立食／20 名～150 名  着席／20 名～128 名 

コース又はセットメニュー：着席 4 名～160 名 

会議 

スクール形式／20 名～192 名 

サービス料：15％ 

  

  

 

 

 

 

ローズ 

 

室料／基本料金（1 時間）￥115,000 

 

 

アイビー 

 

室料／基本料金（1 時間）￥46,200 

 

アイリス 

室料／基本料金（1 時間）￥18,700 

 

アゼリア 

室料／基本料金（1 時間）￥16,500 
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施設概要 
 

【名 称】  芝パークホテル （しばぱーくほてる） 

【所在地】 〒105-0011 東京都港区芝公園 1 丁目 5 番 10 号 

【問合せ】  TEL：03-3433-4141(代) FAX：03-3433-4142 

URL https://www.shibaparkhotel.com 

Email  reservation@shibaparkhotel.com 

【運 営】  株式会社芝パークホテル 

所在地：東京都港区芝公園 1 丁目 5 番 10 号 TEL：03-3433-4141(代) 

取締役社長：柳瀬連太郎 

【構成要素】 ホテル、レストラン、宴会場 

【客室数】 198 室 全室禁煙 

【客室料金】  

客室タイプ 客 室 数 広 さ 料 金 

スタンダードツイン 57 室 21 ㎡ ¥60,000 

スタンダードキング 86 室 21 ㎡ \60,000 

スタンダードトリプル 25 室 21～22 ㎡ ¥64,000 

スーペリアキング 8 室 22 ㎡ \63,000 

デラックスツイン 7 室 32～39 ㎡ ¥71,000 

デラックスキング 8 室 32 ㎡ ¥69,000 

ジュニアスイート 7 室 44 ㎡ ¥85,000 

 

【チェックイン】 15 時 

【チェックアウト】 11 時 

【料飲施設】 宴会場 4 会場、レストラン 1 店舗（和洋中が楽しめるオールデイダイニング） 

【付帯施設】 ライブラリーラウンジ 、コインランドリー、喫煙所、提携駐車場 

【その他サービス】 コンシェルジュ、都内観光手配、ランドリーサービス、電子レンジ、製氷機、ルームサービス、 

浄水型ウォーターサーバー、宅配便手配、外貨両替機設置、Wi-Fi（接続無料） 

【朝食のご案内】  ビュッフェ形式 

大人料金／3,850 円（税金込み・サービス料別） 

お子様料金／ 7～12 才…1,925 円（税金込み・サービス料別）、0～6 歳…無料 

サービス料：15％ 

 

  

https://www.shibaparkhotel.com/
mailto:reservation@shibaparkhotel.com
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交通案内 
 

 

 

《電車の場合》 

JR 浜松町駅（北口）東京モノレール浜松町駅徒歩約 8 分 

都営地下鉄大門駅(A6 出口) 徒歩約 4 分 

都営地下鉄御成門駅(A2 出口) 徒歩約 2 分 

 

《お車の場合》 

首都高速都心環状線 芝公園出口より約 5 分 

羽田空港より約 30 分、成田空港より約 90 分 

 

《地 図》 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

姉妹ホテル 

パークホテル東京 

【所 在 地】 〒105-7227 東京都港区東新橋 1 丁目 7 番 1 号 汐留メディアタワー 

【公式 HP】  https://parkhoteltokyo.com/ja/ 

【お問合せ】  TEL：03-6252-1111（代）／FAX：03-6252-1001 

 

 


